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INTERVIEW ALLIE SIMONIS

"Aan één
gram geluk
hebje meer
dan aan kilo

verstand’

Vishandelaar Allie Simonis opentin
juniin de haven van Scheveningen
restaurant Encore. Die naam is bewust
gekozen,omdat hijin de voormalige The
Harbour Club 'nog een keer’ doet waar hij
oolt op dezelfde plek al eens aan begon.

Malou Seijdel

e familie Simonisis
al decennialang een
begrip in Den Haag
en verre omstre-
ken. Allie Simonis
(60), vishandelaar
en ondernemer in
harten nieren, zit bijna dertig jaar in
het vak. Langer nog wanneer je de ja-
ren erbij optelt die hij als kleine jon-
gen werkte in viskramen van zijn ou-
ders op de Haagse Markten aan de
Markthof. Ermee stoppen? Daar wil

Simonis nog helemaal niets van we-
ten. Sterker: over drie maanden be-
gint hij zijn derde restaurant in de
haven van Scheveningen: Encore by
Simonis. Met vis én vlees op de me-
nukaart.

Wie niet beter weet, zou denken
dat de succesvolle Allie Simonis is ge-
boren als visboer. Fout! De kleine
Allie wilde namelijk niets liever dan
chirurg worden. Hij ging na de basis-
school naar het atheneum en stu-
deerde eind jaren tachtig afals arts
aan de Universiteit van Amsterdam.

»Tja, de dingen lopen soms anders
dan gepland”, vertelt Simonis vanuit
een van zijn goedlopende restau-
rants, Catch By Simonis, in de
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Tweede Binnenhaven van Scheve-
ningen. ,,Na mijn studie kwam ik er
al gauw achter: ik kan nég zo goed
zijn in mijn vak, nog zo veel herse-
nen hebben, om het vol te houden
moet ik van mijn werk houden. De

sfeer in ziekenhuizen viel mij tegen,
bovendien was het lastig aan een
baan te komen. Als arts werkt het
exact hetzelfde als op alle andere
werkplekken:wie geen kruiwagen
heeft, komt moeilijk aan de bak.”

Niet lang na zijn afstuderen ging
Simonis alsnog als visboer aan de
slag. Daarmee trad hij in de voetspo-
ren van veel Haagse familieleden.
»Mijn ouders begonnen eind jaren
tachtig een horecazaak bij hun roke-
rij aan de Visafslag. Wat broodjes ver-
kochten ze er, meer niet. Toen ze kort
na de opening allebei ziek werden,
namen mijn broer en ik hun werk-
zaamheden over.”

Intellect
Of hij ooit spijt heeft gehad van die
carriéreswitch? , Nee”, klinkt het
zonder na te hoeven denken uit de
mond van de vishandelaar, die in-
middels zoveel meer is dan dat.
,,Hoewel het best even omschakelen
was hoor: het intellect van de artsen
waar ik tijdens mijn studie en co-
schappen contact mee had, ver-
schilde behoorlijk van dat van de ar-
beiders waar ik plots dagelijks mee te
maken kreeg. Ik moest me aanpassen,
maar tegelijkertijd beviel de sfeer op
de Visafslag mij veel beter dan die in
de ziekenhuiswereld.”

In de afgelopen jaren heeft de fami-

Watje Het

bereikt,is Japanse
grotendeels restaurant
afhankelijk Zumain
_ vanje New York s
= omgeving €engrote F’
— Allie Simonis inspiratie.
bron

lie Simonis - Allie heeft samen met
zoon Alain en neef Dennis de dage-
lijkse leiding in handen - en haar
team behoorlijk wat successen be-
haald. Simonis’ haringen staan sinds
2011 jaarlijks in de top 3 van de lande-
lijke test (drie keer eindigden de
Scheveningse visjes zelfs op nummer
1) van deze krant. Het restaurant aan
de Visafslag - formule: bestellen en
afrekenen aan de balie, met je bonne-
tje aan tafel wachten tot de bel klinkt
en dan je vismenu ophalen - loopt
sinds de oprichting als een tierelier,
evenals de viswinkels in het centrum
van Den Haag en Scheveningen. En
ook de bijna drichonderd zitplaatsen
in Catch, geopend in 2013, zijn prak-
tisch altijd gevuld.

,,Hard werken, maar vooral: geluk
hebben”, verklaart Simonis het suc-
ces van zijn familiebedrijf. ,, Wat je
bereikt, is grotendeels athankelijk
van je omgeving. Je juf op de basis-
school, je leraar op de middelbare
school, je ouders. Je krijg wat je om-
geving je meegeeft: ik heb het daar
enorm mee getroffen. En ik ben
dankbaar, want ik besef heel goed dat
het ook anders had kunnen lopen.”

Thuis

Aan de Dr. Lelykade nummer 5
wordt momenteel hard gewerkt om
restaurant Encore by Simonis op tijd
te kunnen openen. Er moet nog heel
wat gebeuren, toch voelt Simonis
zich helemaal thuis als hij door het
enorme horecapand (400 vierkante
meter) loopt. Of dat komt doordat hij
er acht jaar geleden ook al eens kort

— Allie Simonis

een zaak runde? ,Nee, dat staat er los
van. Als ik nu door het pand loop,
heb ik totaal geen associaties met het
verleden. Gelukkig maar.”

In 2009 begon Allie Simonis er met
zijn toenmalige zakenpartner John
de Jong The Harbour Club. Waarom
hij krap een jaar na de oprichting al-
weer afstand deed van de geheel
nieuwe, chique horecaformule, wil
Simonis niet zeggen. ,,Oude gebeur-
tenissen oprakelen: daar heeft nie-
mand nu nog wat aan.”

Verdriet

Vast staat dat de situatie hem destijds
veel verdriet heeft gedaan. ,,Ik had
veel energie in de zaak gestoken; een
geheel nieuwe formule bedacht, geld
geinvesteerd, ideeén uitgewerkt.
Samen zouden we de uitdaging aan
gaan, maar dat liep anders. Ik moest
na korte tijd loslaten waarin ik ziel en
zaligheid had gestoken. Dat deed
pijn.”

Dat het “The Harbour Club’-pand
Simonis half december werd aange-
boden door de huidige eigenaar, staat
overigens compleet los van het verle-
den, benadrukt Simonis. ,,De koop is
van beide kanten puur zakelijk ge-
weest. Maar toen ik het aanbod kreeg,
hoefde ik niet lang na te denken. En
of ik daar iets nieuws wilde begin-
nen!”

Plannen voor een Aziatisch restau-
rant lagen namelijk al klaar. ,,Bijna
twee jaar geleden heb ik de rokerij
aan de Dr. Lelykade gekocht”, legt Si-
monis uit. ,Maar dat pand bleek
nogal gehorig. Net als in het Haagse
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A ‘Arts’ Allie Simo-
nis voelt zich meer
thuis op de Visaf-
slag dan in de zie-
kenhuiswereld .
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